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ZIO TOBIA, - PIZZERIA E RISTORANTE

Eil 2012 quearrehe la nestra hmiﬂiﬂ, trasferita @ Mazzana, Roma Mord, decde di
aprire il Ristorante-Pizzeria “Banvenuti al Sud”.

Il nostre lavere, che nen & mai state frutte di improvvisazione, si ¢ sviluppate negh
anni seguendo un peroorso costruite su criten di esperienza, sacrific & passione per
la rstorazions: elementi presiesi per il succasss della nastra attivita,

Portare pei la mestra tradiziens culinaria napeletana in vna Terra cosi diversa
dalla nesira & stata poi lo resira carta vincente.

I nostri piath, ﬂuﬂl'l antipasti ai frith & conforni, sono preparati quotidionamente &
arfigionalments cosi come lo maestra della nosira pizze nasce dall’ amors dells
voze Fotte o mgnl:l d arte, gufun'rﬁmln lo standord qu-ul:'l'nﬁvn della vera pizza
napeletana con forina tipica di grane italiane, pemedeore 5an Marzane,
mazrarella di bufala, olic EVO della Sabina.

N 17 luglie 2023 ci siame trasferiti o Fiane Remane deve ¢ nata la nueva lecation
“Zio Tobio Pirzeria-Braceria e Friggitorio™ con lo scopo di continuare con la
stessn passions, a portars avanh il nome della nostra tradiziens con prodeoti di

prima gqualita,
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Amtiposti

CROCCHE JUMBO (3, 9, 14)
(patate di Avezzano D.O.P. I.G.P,, vovaq, fiordilatte Campano D.O.P.
e pane grattugiato home made)

FRITTATINA DI PASTA NAPOLETANA CLASSICA (3, 9, 14)
(besciamella home made, piselli, fiordilatte Campano D.O.P., Grana
Padano, Parmacotto)

FRITTATINA DI PASTA GENOVESE (3,9, 14)
(besciamella home made, fiordilatte Campano D.O.P.,Grana
Padano, muscolo di manzo, cipolla, olio evo Sabino e basilico
fresco)

FRITTATINA DI PASTA ALLA NORMA (3,9, 12, 14)

(besciamella home made, fiordilatte Campano D.O.P., Grana
Padano, melanzane a funghetto e pachino, colatura di cacio e pepe
e basilico fresco)

SUPPLI' 2 PEZZI (3,9, 12, 14)
(pomodoro San Marzano, riso arborio, uova, fiordilatte Campano
D.O.P., Grana Padano e pane grattugiato home made)

MONTANARA CLASSICA (3, 9,12)

(pomodoro San Marzano, Grana Padano e basilico fresco)

MONTANARA REGINELLA (3, 5, 9, 13)
(datterino giallo intero, dlici siciliane sott'olio, bocconcino di bufala
Campana D.O.P. 50 gr. e basilico fresco)

MONTANARA ALLA ROMANA (3, 9)

(crema di pecorino D.O.P. e pepe nero macinato)

MONTANARA ALLA GENOVESE (3,9)
(muscolo di manzo, cipolla, Grana Padano, olio evo Sabino e
basilico fresco)

MONTANARA ALLA NERANO (3,9)
(crema di zucchine home made, chips di zucchine, bocconcino di
bufala affumicato 50gr. e basilico fresco)

FIORI DI ZUCCA 2 PEZZI (3, 5, 9, 13, 14)
(ripieno di ricotta di bufala Campana D.O.P, fiordilatte Campano
D.O.P, dlici siciliane sott'olio e Grana Padano) * *

MOZZARELLA IN CARROZZA (3, 9, 14)

(fiordilatte Campano D.O.P,, pane in cassetta, Grana Padano, vova
e pane grattugiato home made)

" Chit' allisce tetradlisce "

La deratradiziow Wapoltana

Si prega di icare pre al per le di servizio eventali e allergie e intolleranze
**produzione propria / abbattuti / congelati
Eventuali aggiunte (varia da + 2€ a + 4€)
Servizio (+ 2€)



Antipasty

PATATINE FRITTE (9)
(Mc Cain)*

POLPETTE FRITTE 3 PZ (9, 14)

(100% macinato di Fassona, pane home made, Grana Padano, vova
e pepe nero macinato)

POLPETTE AL SUGO 3 PEZZI (3, 9, 12, 14)

(100% macinato di Fassona, pane home made, sugo di pomodoro
San Marzano, uvova, Grana Padano e pepe nero macinato)

POLPETTE CHE TO' DIC A FA 3 PEZZI (3, 5, 9, 13, 14)

(100% salsiccia di suino locale, pane home made, friarielli napoleta-
ni, fiordilatte Campano D.O.P,, uova, Grana Padano e pepe nero
macinato)

FILETTI DI BACCALA' 2 PEZZI (3, 5, 9)
(merluzzo nordico dissalato* e pastella di acqua e farina home
made)

BACCALA' ALLA LUCIANA (5, 9, 12)
(merluzzo nordico dissalato * pomodorini di collina, capperi di
Pantelleria, olive denocciolate e olio evo Sabino)

PARMIGIANA DI MELANZANE (3, 9, 12, 14)
(melanzane, sugo di pomodoro San Marzano, vova sode, Grana
Padano e basilico fresco)

FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI (4, 8, 9)

(mazzancolle tropicali e calamaro patagonico) *

FRITTURA DI CALAMARI (8, 9)

(calamaro patagonico) *

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA E BUFALA (3)
(mozzarella di bufala Campana D.O.P. 125gr. e prosciutto crudo di
Parma 24 mesi)

PROSCIUTTO DI PARMA

(prosciutto crudo di Parma 24 mesi)

A'ZIZZONA (3, 9)
(mozzarella di bufala Campana D.O.P. da 500gr.,servita su focaccia
con pomodori pachino, olio evo Sabino e basilico fresco)

POLPETTE CACIO E PEPE (3, 9, 14)
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Si prega di icare pre al per le di servizio eventali e allergie e intolleranze

**produzione propria / abbattuti / congelati
Eventuali aggiunte (varia da + 2€ a + 4€)
Servizio (+ 2€)
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La eratradizion hapoltana

Si prega di icare pre al per le di servizio eventuadli allergie e intolleranze
Tutte le pizze possono essere preparate con mozzarella senza lattosio (+ 1,5€)
Tutte le pizze possono essere preparate con impasto per celiaci (+ 3€)
Eventuali aggiunte (varia da + 2€ a + 4€)

Aggiunta cornicione ripieno
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Si prega di comunicare sempre al personale di servizio eventuali allergie e intolleranze
Tutte le pizze possono essere preparate con mozzarella senza lattosio (+ 1,5€)
Tutte le pizze possono essere preparate con impasto per celiaci (+ 3€)
Eventuali aggiunte (varia da + 2€ a + 4€)

Aggiunta cornicione ripieno
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Si prega di icare pre al per le di servizio eventuadli allergie e intolleranze
Tutte le pizze possono essere preparate con mozzarella senza lattosio (+ 1,5€)
Tutte le pizze possono essere preparate con impasto per celiaci (+ 3€)
Eventuali aggiunte (varia da + 2€ a + 4€)

Aggiunta cornicione ripieno



" “Dara, comme t' ha. fatte mammeta

Si prega di comunicare sempre al personale di servizio eventuali allergie e intolleranze
Tutte le pizze possono essere preparate con mozzarella senza lattosio (+ 1,5€)
Tutte le pizze possono essere preparate con impasto per celiaci (+ 3€)
Eventuali aggiunte (varia da + 2€ a + 4€)

Aggiunta cornicione ripieno




FIORENTINA € 65.00 al kg

COSTATA DI MANZO € 60.00 al kg

TAGLIATA DI MANZO € 23.00
HAMBURGER E PATATINE € 13.00
ENTRECOTE € 23.00
BISTECCA DI MAIALE € 12.00

Contomi

~

ZUCCHINE SCAPECE (9)

(olio evo, aglio, mentuccia)

MELANZANE A FUNGHETTO (9)

(olio evo, basilico, pomodorino di collina)

PATATE AL FORNO

(olio evo, rosmarino, aglio)

PATATINE FRITTE (9)
(Mc Cain)*

VERDURA ALLA GRIGLIA

(olio evo, prezzemolo, melanzane, zucchine, radicchio)

FRIARIELLI NAPOLETANI DI STAGIONE

(disponibili seconda stagione)

FRIARIELLI IN CONSERVA (13)

La jeratradiziow hapoltana

Si prega di icare pre al per le di servizio eventuali allergie e intolleranze
Eventuali aggiunte (varia da + 2€ a + 4€)
*Prodotto congelato
Servizio (+2€))
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SSi prega di comunicare sempre al personale di servizio eventuali allergie e intolleranze
Servizio (+2€)
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PASTIERA NAPOLETANA ** (1,2, 3, 6, 7,9, 11, 14)
DELIZIA ALLIMONE ** (1,2, 3, 7,9, 11, 14)
CAPRESE AL CIOCCOLATO ** (1,2, 3,6, 7,9, 11, 14)
CAPRESE AL LIMONE ** (1,2, 3,6, 7,9, 11, 14)
BABA ** (1,2, 3)
DOLCE GLUTEN FREE/SENZA LATTOSIO ** (1,2)
FIOCCO DI NEVE CLASSICO 1 PEZZO ** (3,9, 14)
SORBETTO (2, 3, 7, 14)

" Quamne ' o courara, Iodd
menQs sublieto ‘o maccaunuy

Bilite
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ACQUA NATURALE/
FRIZZANTE €3.00 BIRRAOA4CL € 6.00

ACQUA NEPI / BIRRA 0,2 CL €4.00

SAN BENEDETTO € 3.00

BIRRA ICHNUSA 0,5 CL € 5.00
COCACOLA 1L € 6.00

SPRITZ € 8.00
COCA COLA 0,33 CL € 3.00

BIRRA 0.4 ROSSA € 7.00
FANTA 0,33 CL € 3.00

BIRRA 0.2 ROSSA € 4.50

COCA COLA ZERO 0,33 CL € 3.00

iTobia .

La jeratradiziow Wapoltana

Si prega di icare pre al per le di servizio eventali e allergie e intolleranze
**produzione propria / abbattuti / congelati
Eventuali aggiunte (varia da + 2€ a + 4€)
Servizio (+ 2€)



VINI ROSSI

BRUNELLO DI MONTALCINO € 65.00

Toscana, Poggio Landi, vino biologico, vol. 14%

ROSSO DI MONTALCINO € 28.00
Toscana, Poggio Landi, vol.13,5%

VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE € 30.00

Verona, Monte Zovo, vol. 14,5%

GRAGNANO OTTO UVE € 28.00

Penisola Sorrentina, Salvatore Martusciello, vol. 11,5%

VINO DELLA CASA BOTTIGLIA € 13.00

VINI BIANCHI

PINOT GRIGIO € 25.00
Alto Adige Siidtirol, vol. 13%

SAUVIGNON € 25.00
Alto Adige, vol. 12,5%

GEWURZTRAMINER € 27.00

PROSECCO BRUT € 20.00
Alto Adige Siidtirol. vol.13.5%

VINO DELLA CASA 1L€13.00-%L€7.00
Alto Adige Siidtirol. vol.13.5%

Vini/ Mescita

CALICE DELLA CASA

Localita Sabina, Malvasia Trebbiano

CALICE CANTINA

dalla carta dei vini

VINO Y2 L.
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La deratradizion hapoleana,

Si prega di comunicare sempre al personale di servizio eventali e allergie e intolleranze
Coperto (+ 2€)
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AMARO DEL CAPO

JAGERMEISTER
GRAPPA BIANCA/BARRIQUE
FERNET BRANCA
JEFFERSON

Whisky e rum: chiedere al personale

BEWNy
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La tera.tradiziow Wapeletana

Si prega di comunicare sempre al personale di servizio eventali e allergie e intolleranze
Servizio (+ 2€)
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